
Nos Entrées

Salade Vigneronne 15€
Tourte au Riesling Maison 16€
Tourte au Munster du Chef 16€
Cassolette d'Escargots *6 pièces  8€

*12 pièces 14€
Tarte à l'Oignon Maison 12€
Saumon Mariné (gravlax) et Toasts 15€
Foie Gras maison Duo de Chutney et Toasts 18€
Assiette du Buffet (1 service) 10€
Buffet d'Entrées à volonté et Frites 15€

Nos Spécialités Alsaciennes

Carpes Frites à volonté (frites, salade et mayonnaise) 21€
Choucroute Garnie 22€
Bouchée à la Reine 18€
Quenelle de Foie en Persillade 17€
Émincé de Foie de Veau au Vinaigre d'Alsace 19€
Jarret de Porc Braisé (pommes rôties et choucroute) 19€
Coq au Riesling et Champignons sautés 21€
Filet Mignon de Porc à la crème de Raifort 22€
Cordon Bleu au Munster 24€
Cordon Bleu Strasbourgeois (foie gras et jambon cru) 28€
Rognons de Veau Flambés 21€

Menu Enfant

Saucisse Viennoise (frites légumes) – coupe glacée 2 boules 11,50€
Escalope de Volaille Panée (frites légumes) – coupe glacée 2 boules 11,50€



Nos Poissons

Filet de Sandre au Crémant d'Alsace 24€
Noix de Saint Jacques à la Provençale 26€
Scampis à l'Indienne 26€

Nos Viandes

Aiguillette de Poulet à l'Aigre Doux 17€
Émincé de Veau aux Girolles 23€
Escalope de Veau sauce Crème et Champignons de Paris 21€
Cordon Bleu de Veau Traditionnel 23€
Émincé de Bœuf à la Strogonoff 23€
Faux Filet de Boeuf *Beurre Café de Paris 24€

*Sauce aux Morilles 29€

Nos Accompagnements :Frites ou Riz ou Spätzles et Légumes ou Salade

Menu du terroir à 28€  Menu traditionnel à 42€

Tarte à l'oignon Foie gras maison et toasts
 ou ou

Tourte au riesling Saumon mariné et toasts
*** ***

Filet mignon de porc sauce raifort Filet de sandre sauce crémant
 ou  ou

Émincé de veau à l'alsacienne Faux filet sauce morilles
*** ***

Kougelhof glacé Vacherin glacé ou Crème brûlée



Nos Desserts

Salade de Fruits Frais
Crème Caramel Maison
Tarte Maison du Moment
Fondant au Chocolat Maison
Baba au Rhum
Crème Brûlée
Tarte Tatin Maison
Tiramisu

Nos Desserts Glacés

Nougat Glacé
Kougelhof Glacé
Vacherin Glacé


